Mohren-Kuchen

Zutaten:

120 g Sonnenblumendl und etwas mehr zum einfetten
100 g gehackte Haselniisse

200 g geraspelte Mohren

200 g Zucker

250 g Mehl

3 Eier

1 TL Backpulver

1 TL Natron

1 Prise Salz

1TL Zimt

Zubereitung:

Backofen auf 180°C vorheizen

Springform einfetten

Zucker, Eier und Ol cremig rithren

Die gehackten Nusse und Mohren zufiigen

ok

LUST AUF MEHR?

LINFACH AUF UNSEREM BLOG SONNENPA

Mehl, Backpulver, Natron und Zimt zugeben und unterriihren
Teig in die vorbereitete Springform geben und 30 Minuten backen
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